
 

 

 

～パン職人のこだわり～ 

●地元産米を 100%使用した米粉パン。 

●米と同じ原理で、温めるとふわもちの触感に♪ 

●パン職人が工程、材料にこだわって一つ一つ 

丁寧に作っています。 

●各月で『季節限定』のパンも登場！ 

食パン & パウンドパン 

 

お惣菜パン 

※一部商品メニューです。詳細はベジぱーくへお問い合わせください。 

～美味しい食べ方～ 

エンゼルメープル 
(小さいサイズ) 

300円 

菓子パン 

大きいサイズは 

予約で承ります！ 

ベリーくるみパン 

190円 

 
フランスパン

300円 

〇ふわふわ、もっちり派･･･レンジで 10～20秒 

〇カリッ！もちっ！派･･･トースターで２分 

季節によって 

トッピングが 

変わります 

予約出来ます  四季彩館ベジぱーく ☎757-1549 

※ワット数に合わせて、お好みで温めてください。 

新しい看板は、天使の輪をイメージして作った『米粉パ

ン工房 米かりー』にしかないエンゼルメープルを
モデルとしています。 


